ASEGURESE DE PREVENIR LAS
QUEMADURAS. Si las llamas no se apagan de
inmediato, EVACUE EL AREA Y LLAME AL
DEPARTAMENTO DE BOMBEROS.

b) NUNCA LEVANTE UNA OLLA EN LLAMAS;
puede quemarse.

c) NO USE AGUA, nitoallas o repasadores
hamedos; puede ocasionar una violenta explosién
por vapor.

d) Use un extinguidor SOLO si:

1) Sabe que tiene un extinguidor CLASE ABC y
ya sabe como usarlo.

2) Elincendio es pequefio y se limita al area
donde se origind.

3) Alguien llamé al departamento de bomberos.

4) Puede combatir el incendio con la espalda en
direccion a una salida.

5) Tiene a la mano un extinguidor de incendio
adecuado, en un area facilmente visible y
accesible, proxima al horno.

e Sies posible, no ponga el sistema de ventilacion en
funcionamiento si hay un incendio en la placa. Pero no
atraviese el fuego con la mano para apagar la placa.

Prevencion de quemaduras

» NO TOQUE LAS UNIDADES DE LA SUPERFICIE NI
LAS AREAS CERCANAS A LAS UNIDADES. Las
unidades de la superficie pueden estar calientes,
aunque su color sea oscuro. Las areas cercanas a las
unidades de la superficie pueden calentarse lo
suficiente como para ocasionar quemaduras. Durante
el uso y con posterioridad, no toque las unidades de la
superficie ni las areas cercanas a las unidades, ni deje
gue su ropa, los agarradores ni otros materiales
inflamables entren en contacto con estas hasta que
haya transcurrido el tiempo suficiente para que se
enfrien. Entre estas areas, se encuentran la placay las
areas que miran hacia la placa.

* No caliente recipientes de alimentos sin abrir. La
acumulacion de presién puede hacer explotar el
recipiente y causar lesiones.

e Use valores de calor altos en la placa sélo cuando sea
necesario. Para evitar que se produzcan burbujas y
salpicaduras, caliente el aceite despacio, a un valor
bajo-mediano, como maximo. El aceite caliente puede

provocar quemaduras y lesiones de extrema gravedad.

* Nunca mueva un recipiente con aceite caliente,
especialmente una freidora. Espere hasta que se haya
enfriado.

PRECAUCION:

Todos los encendedores echan chispas aunque se
encienda una sola hornilla. No toque ninguna hornilla
cuando la placa esté en uso.

Seguridad de los nifios

e Cuando los nifios tienen la edad adecuada para utilizar
el electrodoméstico, es responsabilidad legal de los
padres o tutores legales asegurarse de que reciban las
instrucciones sobre practicas seguras por parte de
personas calificadas.

* No permita que nadie se suba, pare, incline, siente o
cuelgue de ninguna parte de un electrodoméstico. Esto
puede dafiar el electrodoméstico y podria causar
lesiones.

« No permita que los nifios utilicen este
electrodoméstico, a menos que sean supervisados de
cerca por un adulto. Los nifios y las mascotas no
deben quedar solos o sin vigilancia en el area donde
se utilice el electrodoméstico. Nunca se les debe
permitir jugar cerca del electrodoméstico,
independientemente de que esté en uso o no.

PRECAUCION:

Los objetos de interés para nifios no deben almacenarse
en un electrodoméstico, en gabinetes que estén sobre un
electrodoméstico ni en la placa antisalpicaduras. Si los
nifios se suben a un electrodoméstico para alcanzar estos
objetos, podrian sufrir lesiones graves.

Seguridad en la limpieza

* No limpie el electrodoméstico cuando esté caliente.
Algunos limpiadores producen emanaciones téxicas
cuando se aplican en una superficie caliente. Las
esponjas o pafios mojados pueden ocasionar
guemaduras por vapor.

* Después de un derrame o un derrame por hervor,
apague la hornilla y deje enfriar la placa. Limpie
alrededor de la hornilla y los orificios de la hornilla.
Después de limpiar, verifiqgue que la hornilla funcione
correctamente.

Seguridad en los utensilios de cocina

e Sostenga el mango de la olla cuando revuelva o dé
vuelta los alimentos. Esto ayuda a evitar salpicaduras
y a prevenir el movimiento de la olla.

* Use el tamafio de olla adecuado. El uso de utensilios
de cocina mas pequefios deja expuesta al contacto
directo una parte del elemento de calentamiento u
hornilla y puede ocasionar la ignicién de la ropa.
Seleccione utensilios de cocina con bases planas y lo
suficientemente grandes de manera que cubran la
unidad de calentamiento de la superficie. Este
electrodoméstico esta equipado con una o mas
unidades de la superficie de diferente tamafio. La
proporcién correcta del utensilio de cocina con
respecto al elemento de calentamiento o la hornilla
también aumenta la eficiencia.
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Siempre coloque los mangos de los utensilios hacia
adentro, de manera que no se extiendan sobre las
areas de trabajo adyacentes, las hornillas ni sobre el
borde de la placa. Esto reduce el riesgo de incendios,
derrames y quemaduras.

Ajuste el tamafio de la llama de la hornilla de modo
gue no se extienda més alla del borde del utensilio de
cocina. La proporcion correcta del utensilio de cocina
con respecto a la llama de la hornilla reduce los
riesgos de seguridad.

Use Unicamente utensilios de determinados tipos de
vidrio, vidrio resistente al calor, ceramica, loza u otros
utensilios vidriados que sean aptos para usarlos en la
placa.

Instalacion y mantenimiento adecuados

Pidale al instalador que le muestre la ubicacién del
disyuntor o el fusible. Marquela para recordarla mas
facilmente.

Este electrodoméstico debe ser correctamente
instalado y conectado a tierra por un técnico calificado.
Conéctelo sélo a una toma de corriente eléctrica
correctamente conectada a tierra. Para obtener mas
informacion, consulte las Instrucciones de instalacién.

Este electrodoméstico ha sido disefiado para el uso
doméstico normal de una familia Unicamente. No esta

comienzo

Antes de usar el
electrodomestico por primera
vez

Retire todos los materiales de embalaje y el material
impreso de la superficie de la placa.

Mientras esta fria, limpie la placa con una esponja
hameda limpia y séquela.
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aprobado para uso en exteriores. Consulte
“DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL
PRODUCTO” en la pagina 19. Si tiene alguna
pregunta, comuniquese con el fabricante.

* No almacene ni utilice productos quimicos corrosivos,
vapores, materiales inflamables ni productos no
alimenticios dentro de este electrodoméstico ni cerca
de él. Esté especificamente disefiado para usarlo al
calentar o cocinar alimentos. El uso de productos
guimicos corrosivos al calentar o limpiar dafiara el
electrodoméstico y podria causar lesiones.

» No utilice este electrodoméstico si no funciona
correctamente o si ha sido dafiado. Comuniquese con
un proveedor de servicio técnico autorizado.

* No repare ni reemplace ninguna parte del
electrodoméstico, a menos que se recomiende
especificamente en este manual. Remita todas las
reparaciones a un centro de servicio técnico
autorizado por la fabrica.

ADVERTENCIA:

Para evitar el peligro de descarga eléctrica, antes de
reparar la placa, apague el suministro eléctrico en el panel
de servicio y trabe el panel para impedir que se encienda
accidentalmente.

* Es posible que sienta un ligero olor durante los
primeros usos; esto es normal y dejara de ocurrir.

» Los resultados de coccién 6ptimos dependen de la
seleccion y el uso de los utensilios de cocina
adecuados. (Consulte “Utensilios de cocina
adecuados” en la pagina 13.)

* Leatodas las precauciones de seguridad y la
informacion del Manual de uso y cuidado ante! de usar
el producto.



Piezas y accesorios incluidos
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Figura 1: Modelos NGM5054UC / NGM5024UC / NGM5064UC

1. Hornilla de superficie delantera izquierda (10,000 BTU) 5. Puente de la rejilla

2. Hornilla de superficie trasera izquierda (10,000 BTU) 6. Indicador luminoso de "encendido” de la hornilla

3. Hornilla de superficie trasera derecha (5,500 BTU) 7. Ubicacion del numero de serie/placa de datos (debajo
4. Hornilla de superficie delantera derecha (16,000 BTU) de la parte delantera derecha)
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Figura 2: Modelo NGM8054UC
1. Hornilla de superficie delantera izquierda (10,000 BTU) 5. Hornilla de superficie delantera derecha (5,500 BTU)
2. Hornilla de superficie trasera izquierda (5,500 BTU) 6. Indicador luminoso de "encendido” de la hornilla
3. Hornilla de superficie central (16,000 BTU) 7. Ubicacion del numero de serie/placa de datos (debajo
4.

Hornilla de superficie trasera derecha (10,000 BTU)
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Figura 3: Modelos NGM5654UC / NGM5624UC / NGM5664UC / NGM8654UC

1. Hornilla de superficie delantera izquierda (12,000 BTU)
2. Hornilla de superficie trasera izquierda (12,000 BTU)

3. Hornilla de superficie central (16,000 BTU — Serie
500)
Hornilla de superficie central (17,000 BTU — Serie
800)

Hornilla de superficie trasera derecha (5,500 BTU)
Hornilla de superficie delantera derecha (12,000 BTU)
Indicador luminoso de "encendido” de la hornilla

Ubicacion del nimero de serie/placa de datos (debajo
de la parte delantera derecha)

N o gk

Hornillas selladas

Su nueva placa tiene hornillas de gas selladas. No es
necesario limpiar, desarmar ni ajustar ninguna parte de las
hornillas debajo de la placa. Su placa tiene tres tamafios
diferentes de hornillas: pequefio, mediano y grande. Haga
coincidir las letras correspondientes de la tapa de la
hornilla con las de la base de la hornilla. Consulte “Tapas
de las hornillas” en la pagina 8.

Tapas de las hornillas

La tapa de la hornilla es de acero aporcelanado. Las tapas
de las hornillas deben colocarse correctamente para que la
placa funcione bien. Si la tapa de la hornilla ho se coloca

correctamente, es posible que se produzcan uno o mas de
los siguientes problemas:

Las llamas de la hornilla son demasiado altas.
* Las llamas salen disparadas de las hornillas.
Las hornillas no se encienden.
e Las llamas de la hornilla se encienden de manera
dispareja.
La hornilla emite olor a gas.

ADVERTENCIA:
A Para evitar llamaradas e impedir que se

generen subproductos nocivos, no use la placa
sin que todas las tapas de las hornillas y todas
las rejillas de las hornillas estén colocadas en la
posicion correcta.

ADVERTENCIA:
Para prevenir quemaduras, no toque las tapas

ni las rejillas de las hornillas mientras estén
calientes. Apague la placa y deje enfriar las
hornillas.

Colocacion de las tapas de las hornillas

Cada tapa tiene una letra (A, D o F) grabada en la parte
inferior de la tapa que corresponde a una letra (A, Do F)
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grabada en la base de la hornilla que esta conectada al ¢ Coloque la tapa de la hornilla suavemente sobre la
electrodomeéstico. base, de modo que los dientes de la base de la hornilla

calcen bien en la ranura de la tapa de la hornilla.
* Cologue la tapa de cada hornilla en la base de la

hornilla correcta segun la designacién de letra
correspondiente. Consulte la figura “Tapas de las
hornillas” en la pagina 8.

Base de la hornilla

Tapa de la hornilla

Designacion de letra
correspondiente.

Figura 4: Tapas de las hornillas
Verificaciéon de colocacion de la tapa de la hornilla e También puede intentar mover suavemente la tapa de
la hornilla de un lado a otro para verificar si esta
colocada correctamente. Si esta colocada
correctamente, la tapa se ird enganchando a presién
de un lado al otro a medida que los dientes toquen el
reborde de la ranura.

» Asegurese de que no haya ninguna separacién entre
la tapa de la hornilla y la base de la hornilla. Consulte
la figura “Colocacion de la tapa de la hornilla” en la
pagina 9 para ver la colocacion correcta e incorrecta
de la tapa de la hornilla.
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Colocacién correcta de la tapa de la
hornilla

Colocacién incorrecta de la tapa de la
hornilla

Tapas de hornillas difusoras

Segun el modelo, el electrodoméstico esta equipado con 2
a 3 tapas de hornillas difusoras. Proporcionan un calor mas
uniforme, especialmente cuando se cocina a temperaturas
mas bajas.

Ubicaciéndela | Ubicaci6ondela
Modelo hornilla hornilla
OPTISIM™ POWERSIM™

4 hornillas de Hornilla trasera No disponible
30" (76 cm) derecha
(Serie 500)
5 hornillas de Hornilla trasera No disponible
36" (91 cm) derecha
(Serie 500)
5 hornillas de Hornilla trasera Hornilla central
30" (76 cm) izquierda y
(Serie 800) hornilla

delantera

derecha
5 hornillas de Hornilla trasera Hornilla central
36" (91 cm) derecha
(Serie 800)

Figura 5: Colocacién de la tapa de la hornilla

Hornilla OPTISIM™: Ideal para cocer a fuego lento las
salsas y los liquidos delicados y para derretir chocolate. Se
trata de la tapa que se apoya sobre el pequefio quemador
de todas las hornillas de gas y que permite la difusién de
pequefas llamas.

Hornilla POWERSIM™: Uniformiza la llama del quemador
en toda la base de la cacerola. La ventaja es que permite
cocer a fuego lento salsas sobre los grandes quemadores.

Indicador luminoso de "encendido” de la
hornilla

Hay una luz de “encendido” que se encuentra sobre la
placa. Cuando se ilumina, indica que, al menos, una
hornilla esta en uso.
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